GUIMARAENS
PORTO VINTAGE 1995

Informacdes Gerais

Nos inicios de 1950, a crescente procura de vinhos do porto vintage
levou a Fonseca Guimaraens a criar, em “anos néo classicos” ou anos
ndo declarados, um segundo porto vintage sob o nome ‘Guimaraens’. O
porto vintage Guimaraens € produzido a partir de uvas das mesmas trés
quintas da Fonseca no Cima Corgo, que sdo a esséncia dos portos
vintage da Fonseca nos anos declarados. E, como sdo produzidos a
partir de vinhos provenientes das mesmas fontes que os porto vintage
classicos da Fonseca, os portos vintage Guimaraens mostram, em
consequéncia, o classico estilo da Fonseca.

Atingindo a sua maturidade um pouco mais cedo do que 0s porto vintage
da Fonseca, estes vinhos séo envelhecidos nas caves da Fonseca, em
Vila Nova de Gaia, e sdo sO postos a venda quando atingem a sua
maturidade. Geralmente, isto acontece uma década ou mais, apos a data
da colheita. Existe apenas uma pequena quantidade de vintages
Guimaraens e, pela sua qualidade e raridade, estes vinhos néo classicos

oferecem um valor excepcional.

Notas sobre o Ano Viticola e a Vindima

O inverno de 1994/5 caracterizou-se por chuvas bastante intensas, mas as
temperaturas foram mais elevadas do que o normal e pode dizer-se que néao
se experimentou tempo frio. Fevereiro foi um més seco e o inicio da
Primavera foi atipicamente quente para a estacdo. O tempo frio chegou no
final de Abril e, nas regides mais altas do Douro, houve severos danos
provocados pelas geadas. No entanto, em Maio, as condicbes para a
floragéo foram quase perfeitas.

As duas caracteristicas a destacar da vindima de 1995 foram os
excepcionalmente altos niveis de acglcar e a colheita super abundante. A
extraccéo de cor foi excelente e os lagares tiveram sempre imenso trabalho.

Comentérios da Imprensa

James Suckling, Wine Spectator, Abril de 1998.

“Uma coisa linda e jovem — melhor ainda do que me lembro quando provei
do tonel. Este é um Porto jovem, extremamente fresco, floral e frutado,
encorpado a medianamente encorpado e de dogura média, com um maduro
e meloso final de boa extenséo.”

Serena Sutcliffe, Decanter, Fevereiro de 1999

“O segundo vinho da Fonseca mas, mais do que igual a muitos vintage
declarados. Profunda cor preta, fechado e denso, mas com uma enorme
riqgueza subjacente. Opulento, concentrado, focado e bem estruturado com
taninos firmes que persistem no final. Um porto classico, feito para durar.
Possivelmente tdo bom como o quase legendario Fonseca Guimaraens
1976."
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Notas de Prova

Cor de tinta negra, com estreita
auréola puarpura. O nariz é ainda
jovem e focado, mostrando aromas
vivos e frescos de framboesas e
cassis, toques de folhas de cha e
ameixa. O paladar ¢é ainda
relativamente austero, mostrando
muita profundidade e espectro. Os
densos e aveludados taninos
revelam, no final, uma atractiva
firmeza e garra marcada por um

magnifico arrebatamento de frutos
cilvectres freerne

Armazenagem/Servico

As condicdes ideais de
armazenagem sdo até aos 16°C e, o
mais importante, a uma temperatura
constante. A garrafa  devera
guardar-se deitada, de maneira a
manter a rolha himida e assim
garantir uma efectiva vedacéao.
Coloque a garrafa em pé umas
horas antes da decantacdo para
permitir  a  precipitacdo  dos
sedimentos no fundo da garrafa.

Depois de abrir a garrafa, transfira o
vinho para o decantador de maneira
lenta e constante, dando muita
atencdo a que apenas o vinho, e
nao os sedimentos, seja vertido.

Sugestdes de servico

As nozes sdo um excelente
acompanhamento do Porto Vintage,
assim como o0s queijos de pasta
azul e outros queijos de sabor
intenso. Os frutos secos, como 0s
damascos e os figos, também
harmonizam muito bem.
Alternativamente, pode beber-se
sem nada e apreciar 0s seus
intensos e complexos sabores, num
célice ndo muito pequeno, e
rodeado de boa companhia.

E-mail: marketing@fonseca.pt
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